
ТРЕБОВАНИЯ САНИТАРНОГО ЗАКОНОДАТЕЛЬСТВА К 

ОКАЗАНИЮ УСЛУГ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ

НАЧАЛЬНИК ОТДЕЛА САНИТАРНОГО НАДЗОРА 

СОБОЛЬ ИРИНА ВАЛЕРЬЕВНА

УПРАВЛЕНИЕ ФЕДЕРАЛЬНОЙ СЛУЖБЫ ПО НАДЗОРУ

В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА ПО РЕСПУБЛИКЕ КАРЕЛИЯ



НОРМАТИВНЫЕ ДОКУМЕНТЫ

• Федеральный закон № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

• Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

• Федеральный закон № 184-ФЗ от 27.12.2002 г. «О техническом регулировании»;

• ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания

населения»;

• СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;

• Правила оказания услуг общественного питания, утвержденные Постановлением Правительства Российской

Федерации № 1515 от 21.09.2020;

• МР 2.3.6.0233-21 «Методические рекомендации к организации общественного питания населения»;

• МР 2.3.0279-22 «Рекомендации по осуществлению производственного контроля за соответствием изготовленной

продукции стандартам, техническим регламентам и техническим условиям»;

• Приказ Министерства здравоохранения РФ от 6 декабря 2021 г. N 1122н «Об утверждении национального

календаря профилактических прививок, календаря профилактических прививок по эпидемическим показаниям и

порядка проведения профилактических прививок»;

• Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28 января 2021 г. N 29н «Об утверждении Порядка проведения

обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, предусмотренных частью

четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаний к

осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, а также работам, при

выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры» (п. 23

раздела VI приложения).



ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕГЛАМЕНТЫ И УВЕДОМЛЕНИЯ

• ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

• ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

• ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;

• ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;

• ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;

• TP ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»;

• ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;

• ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;

• ТР ЕАЭС 044/2017 «О безопасности упакованной питьевой воды, включая природную минеральную воду».

• ч.1 и 2 ст.8 Федерального закона от 26.12.2008 №294-ФЗ «О защите прав юридических лиц и

индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и

муниципального контроля»;

• Правила представления уведомлений о начале осуществления отдельных видов предпринимательской

деятельности и учета указанных уведомлений (утверждены постановлением Правительства РФ от 16 июня

2009 г. № 584 «Об утвердительном порядке начала осуществления отдельных видов предпринимательской

деятельности»).



ХАССП (АНАЛИЗ РИСКОВ И КРИТИЧЕСКИЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ТОЧКИ)

ХАССП (в английской транскрипции НАССР – Hazard Analysis and Critical Control Points) –

система идентификации, оценки и управления опасными факторами, которые влияют на пищевую

продукцию. Смысл ХАССП – предупредить риски до их реального появления.

Основные требования к системе управления качеством и безопасностью пищевых продуктов на

основе принципов ХАССП определены ГОСТ Р 51705.1-2001 «Системы качества. Управление

качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. Общие требования».

Часть 3 статья 10 Технического регламента Таможенного Союза 021/2011 «О безопасности

пищевой продукции»: при осуществлении процессов производства (изготовления) пищевой

продукции, связанных с требованиями безопасности такой продукции, изготовитель должен

разработать, внедрить и поддерживать процедуры, основанные на принципах ХАССП.



ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ДОКУМЕНТЫ

ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного

питания. Общие требования к оформлению,

построению, содержанию».



ПРИЕМКА И ХРАНЕНИЕ

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»:

• наличие сопроводительных документов;

• наличие приборов для измерения относительной 

влажности и температуры воздуха в складских 

помещениях, для холодильного оборудования —

контрольных термометров;

• регистрация на бумажном и (или) электронном 

носителях;

• соблюдение сроков хранения.



ПРОИЗВОДСТВО И РЕАЛИЗАЦИЯ

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения» 

ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»



МЫТЬЕ ПОСУДЫ, УБОРКА ПОМЕЩЕНИЙ 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к 

организации общественного питания 

населения»

В обязательном порядке в производственный 

контроль необходимо включить контроль за 

концентрацией действующего вещества в 

дезинфицирующем средстве. 



ПЕРСОНАЛ

• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»
• Приказ Министерства здравоохранения РФ от 6 декабря 2021 г. N 1122н «Об утверждении национального

календаря профилактических прививок, календаря профилактических прививок по эпидемическим показаниям и

порядка проведения профилактических прививок»

• Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28 января 2021 г. № 29н «Об утверждении Порядка проведения

обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, предусмотренных частью

четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаний к

осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, а также работам, при

выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры» (п. 23

раздела VI приложения)



НОВЫЕ ФОРМАТЫ БИЗНЕСА: КЕЙТЕРИНГ

Раздел 6 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к 

организации общественного питания 

населения»



ДЕЗИНСЕКЦИЯ И ДЕРАТИЗАЦИЯ 

СанПиН 3.2686-21 «Санитарно-

эпидемиологические требования по 

профилактике инфекционных 

болезней»

обследование объектов:

• по дезинсекции – 2 раза в месяц 

(пункт 101),

• по дератизации – ежемесячно (пункт 

110).



ПРОВЕРКА ДЕКЛАРАЦИИ

Все декларации можно проверить по

QR-коду, если он есть на декларации, или

по номеру декларации на официальном

сайте сайте Росаккредитации:

http://fsa.gov.ru

http://fsa.gov.ru/


САЙТ РОСАККРЕДИТАЦИИ http://fsa.gov.ru

http://fsa.gov.ru/


САЙТ РОСАККРЕДИТАЦИИ   http://fsa.gov.ru

http://fsa.gov.ru/


http://fsa.gov.ruСАЙТ РОСАККРЕДИТАЦИИ 

http://fsa.gov.ru/


САЙТ РОСПОТРЕБНАДЗОРА http://zpp.rospotrebnadzor.ru

Востребованный раздел ресурса –

«Продукция, не соответствующая 

обязательным требованиям»

http://zpp.rospotrebnadzor.ru/


САЙТ РОСПОТРЕБНАДЗОРА http://zpp.rospotrebnadzor.ru

http://zpp.rospotrebnadzor.ru/


АДМИНИСТРАТИВНАЯ ОТВЕТСТВЕННОСТЬ

Текст

ч.1 ст. 14.43 КоАП РФ

Гражданин – 1 – 2 тыс. руб.,

Должностное лицо – 10 – 20 тыс. руб.,

Индивидуальный предприниматель – 20 – 30 тыс. руб.,

Юридическое лицо – 100 – 300 тыс. руб. 

ч.2 ст. 14.43 КоАП РФ

Гражданин – 2 – 4 тыс. руб.,

Должностное лицо – 20 – 30 тыс. руб.,

Индивидуальный предприниматель – 30 – 40 тыс. руб.,

Юридическое лицо – 300 – 600 тыс. руб.

ч.3 ст. 14.43 КоАП РФ 

Гражданин – 4 – 5 тыс. руб.,

Должностное лицо – 30 – 40 тыс. руб.,

Индивидуальный предприниматель – 40 – 50 тыс. руб.,

Юридическое лицо – 700 – 1000 тыс. руб.

ст.6.6 КоАП РФ

Гражданин – 1 – 1,5 тыс. руб.

Должностное лицо – 5 – 7 тыс. руб.,

Индивидуальный предприниматель – 5 – 10 тыс. руб.

Юридическое лицо – 30 – 50 тыс. руб. или административное приостановление 

деятельности на срок до 90 суток.



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ!


